
Stand: September 2024 

REIFE-  UND DIPLOMPRÜFUNG  ALW (Lehrp lan  2016 )    HT  24 /25  

 
Schr i f t l i che  
K lausuren  

3  o d e r  4  

M ündl iche  Prü fungen  
2  o d e r  3  

 
 Globalwirtschaft, Wirtschaftsgeografie und 

Volkswirtschaft 

Oder 

Betriebswirtschaft und Projektmanagement  

oder 

Naturwissenschaften 

oder 

Ernährung und Lebensmitteltechnologie 

oder 

Unternehmens- und 
Dienstleistungsmanagement 

oder 

Kombination 

aus 
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Religion 

Deutsch 

Englisch 

Zweite lebende 
Fremdsprache 

Globalwirtschaft, 
Wirtschaftsgeografie und 
Volkswirtschaft 

Betriebswirtschaft und 
Projektmanagement 

Rechnungswesen und 
Controlling 

Officemanagement und 
angewandte Informatik 

Geschichte, Politische 
Bildung und Recht 

Psychologie und Philosophie 

Musik, Bildnerische 
Erziehung und kreativer 
Ausdruck 

Angewandte Mathematik 

Naturwissenschaften  

Ernährung und 
Lebensmitteltechnologie 

Küchen- und Restaurant-
management 

Bewegung und Sport 

Unternehmens- und 
Dienstleistungsmanagement  

 

 

 

 

 

nicht  

schriftlich 

gewählter  

Gegenstand 

Schwerpunktfach Fachkolloquium 

Naturwissenschaften 

oder 

Ernährung und Lebensmitteltechnologie 

oder 

Globalwirtschaft, Wirtschaftsgeographie und Volkswirtschaft 
plus 

Betriebswirtschaft und Projektmanagement 

oder 

Schulautonom unterrichtete Fremdsprache (6 WoStd.) 

oder 

Betriebswirtschaft und Projektmanagement 
plus 

Psychologie und Philosophie 

oder 

Naturwissenschaften 
plus 

Ernährung und Lebensmitteltechnologie 

oder 

Ernährung und Lebensmitteltechnologie 
plus 

Psychologie und Philosophie 

oder 

Berufsbezogene Kommunikation  
in der Fremdsprache 

(bereits gewählte Sprache nicht möglich) 

Mögliche Pflichtgegenstände 

Englisch  

Zweite lebende Fremdsprache  

 

 

 

 

Deutsch 
(zentral, standardisiert) 

Angewandte 

Betriebswirtschaft und 

Rechnungswesen 

 

Lebende Fremdsprache 
(E, F, I, zentral, standardisiert) 

 

 

Angewandte 
Mathematik 

(zentral, standardisiert) 

Wahlfach 
(nicht bereits zur Klausur oder als 

Fachkolloquium gewählt) mind. 4 WoStd 
Religion 

Ethik 

Englisch 

Italienisch 

Geschichte, politische Bildung und Recht 
(nur vorgezogen) 

Musik, Bildnerische Erziehung und kreativer 
Ausdruck (nur vorgezogen) 

Naturwissenschaften 

Ernährung und Lebensmitteltechnologie 

Unternehmens- und 
Dienstleistungsmanagement (nur Soziales) 

Schulautonome Seminare (nur Soziales) 

oder 

Ernährung und Lebensmitteltechnologie  
plus 

Globalwirtschaft, Wirtschaftsgeographie und 
Volkswirtschaft (nur GH) 

oder 

Schulautonome Seminare 
plus 

Musik, Bildnerische Erziehung und kreativer 
Ausdruck (nur Soziales) 

oder 

Mehrsprachigkeit 

Englisch UND 
Zweite lebende Fremdsprache  

oder 

Kultur und gesellschaftliche 
Reflexion 

„Zuhören und Sprechen“ sowie „Reflexion“ 

des Pflichtgegenstandes Deutsch 

 

2. 3. 

1. 

 

Kompensationsprüfung  
nicht öffentlich 
für negative schriftliche Klausuren 
Anmeldung durch 
Kandidatin/Kandidaten 
Vorgegebener Termin für zentral 
erstellte Klausuren 
Für nicht zentrale Klausuren im 
Rahmen der mündlichen RDP! 

                    Insgesamt 6 Prüfungen 

Dip lomarbe i t  
+ P r ä s e n t a t i o n  

( Termin wird verordnet)  
f 

Kombination aus zwei Pflichtgegenständen (mind. 4 Wochenstunden) 

sind im Fachkolloquium und im Wahlfach innerhalb der ersten drei 

Wochen der letzten Schulstufe von Direktion bekanntzugeben! 

 

Praktische Klausur: 

alternativer Pflichtgegenstand 

„Gastronomie und Hotellerie“: 

* Küchenmanagement (300 min) 

* Restaurantmanagement (210min) 

http://www.hum.at/images/Unterrichtsqualitaet/Abschlie%C3%9Fende_Pruefungen/Handreichung_DA_NEU_HUM_11092013.pdf

